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Iets te vieren
Borrels, diners en bijeenkomsten in hartje Haarlem.
Persoonlijk geregeld, met de sfeer van De Roemer.

info@cafederoemer.nl 023 532 5267 cafederoemer.nl



S A M E N  A A N  T A F E L

Een plek die bij de dag past
Van een verjaardag of bedrijfsborrel tot een groepsdiner of afscheid. We kijken
samen naar het moment, de ruimte en de opstelling.

Het café en het Roemertje, ieder met een eigen sfeer.

Wat wil je organiseren? Welke ruimte past?

Opstelling: de definitieve capaciteit hangt samen met meubilair, techniek, buffetopstelling en gewenste
loopruimte.

Besloten gebruik: voor besloten gebruik van een ruimte maken we vooraf een passende afspraak.
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Verjaardag: een lange tafel, een borrel of
samen eten

◆

Bedrijfsborrel: van vrije inloop tot een duidelijk
eindmoment

◆

Groepsdiner: een beperkt keuzemenu of
shared dining

◆

Familiebijeenkomst: koffie, lunch, borrel of
diner in een rustig ritme

◆

Afscheid: heldere tijden voor ontvangst,
woorden en hapjes

◆

Eigen idee: vertel wat je voor ogen hebt, dan
kijken we wat past

◆

Hoek achterin: 20 personen zittend of 30
staand

◆

Gehele achtergedeelte: tot 50 personen zittend◆

Roemertje besloten: tot 40 personen zittend,
met een eigen bar

◆

Roemertje met de bar: tot 70 personen staand◆

Met de serre erbij: tot 100 personen staand◆

De hele zaak: tot 200 personen staand, alleen
bij bijzondere gelegenheden

◆



L I C H T  E N  B U I T E N

Serre en Botermarkt
De serre en het terras horen bij de levendige sfeer van De Roemer. Ze zijn niet
als losse, gegarandeerde groepsruimte te reserveren.

De glazen serre en het terras aan de Botermarkt, met de huidige parasols.

In de serre Op het terras

01

Datum
We bekijken drukte en beschikbaarheid.

02

Opstelling
We kiezen een indeling met genoeg
loopruimte.

03

Weersplan
Bij buitengebruik ligt de binnenoptie
vooraf vast.
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Sfeer: beschut, licht en direct verbonden met
het café

◆

Reservering: de glazen serre wordt in principe
niet afzonderlijk gereserveerd

◆

Afspraak: we bevestigen vooraf welke
binnenruimte en opstelling beschikbaar zijn

◆

Sfeer: midden op de Botermarkt, levendig en
centraal

◆

Beschikbaarheid: afhankelijk van drukte, het
weer en de situatie op het moment zelf

◆

Plan B: voor groepen spreken we altijd een
passende binnenoptie af

◆



B O R R E L

Van klassiek tot luxe
Kies voor bittergarnituur, luxe koude hapjes of een combinatie. De hapjes
worden in rondes geserveerd en de nootjes staan op tafel.

Borrelen aan tafel en bediening vanuit de lange bar.

K L A S S I E K

3 bittergarnituurhapjes en
nootjes

€ 6,50 p.p.

L U X E

3 luxe hapjes en nootjes

€ 9,50 p.p.

C O M B I

3 klassiek, 3 luxe en nootjes

€ 14,50 p.p.

Prijzen inclusief btw, geldig tot en met 31 december 2026.

Zo zijn de pakketten opgebouwd Praktisch afgesproken
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Klassiek: een selectie uit de bittergarnituur◆

Luxe: toast met gerookte zalm,
carpacciorolletjes en mozzarella-tomaatstokjes

◆

Combi: drie bittergarnituurhapjes en drie luxe
hapjes per persoon

◆

Vanaf: 8 personen◆

Mix: de exacte samenstelling en vegetarische
verhouding spreken we vooraf af

◆

Extra: nacho's zijn los te bestellen voor de
actuele kaartprijs, momenteel € 11,50 per
schaal

◆



B U F F E T T E N

Zelf pakken, samen genieten
Twee herkenbare buffetvormen voor groepen, met duidelijke keuzes en een
ontspannen ritme.

R O E M E R B U F F E T

kipsate, spareribs, fish and chips, twee salades, friet en
mayonaise

€ 32,50 p.p.

O N B E P E R K T  B U R G E R B U F F E T

burger naar keuze, friet, toppings en sauzen

€ 22,50 p.p.

Prijzen inclusief btw, geldig tot en met 31 december 2026.

Het Roemerbuffet Het burgerbuffet
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Vanaf: 20 personen; voor een kleinere groep
kijken we wat mogelijk is

◆

Varkenshaas in plaats van kip: € 3,00 p.p. extra◆

Voorgerechtenplank: € 12,00 p.p. extra, met
gerookte zalm, tonijn tataki, carpaccio en
bietencarpaccio met geitenkaas en balsamico

◆

Dessertplank: € 9,50 p.p. extra, een gemengde
selectie van kleine desserts

◆

Vanaf: 20 personen, onbeperkt en op basis van
zelfbediening

◆

Rundvlees: cheddar, bacon en huisgemaakte
burgersaus

◆

Crunchy chicken: koolsla, uienchutney, augurk
en burgersaus

◆

Blauwe kaas: rundvlees met gorgonzola en
bosbessenconfiture

◆

Beyond Meat: de vegetarische burger van de
actuele kaart

◆



A A N  T A F E L

Delen of drie gangen
Vanaf 8 personen kiezen we een compacte vorm die prettig werkt voor de
groep, de keuken en de bediening.

Van de kaart, in porties om te delen of als vast driegangenmenu.

S H A R E D  D I N I N G

twee gangen op planken

€ 42,50 p.p.

S H A R E D  D I N I N G

drie gangen op planken

€ 50,00 p.p.

D R I E G A N G E N M E N U

met een beperkte keuze per
gang

€ 42,50 p.p.

Prijzen inclusief btw, geldig tot en met 31 december 2026.

Shared dining op planken Driegangenmenu voor groepen

Café de Roemer  ·  Banqueting 2026 6

Vooraf: gerookte zalm, tonijn tataki, carpaccio
en bietencarpaccio met geitenkaas en
balsamico

◆

Hoofd: kipsate, spareribs en fish and chips, met
friet en salade

◆

Derde gang: een gemengde selectie van kleine
desserts

◆

Voorgerecht: uiensoep, carpaccio of Saint-
Marcellin uit de oven

◆

Hoofdgerecht: kipsate, fish and chips of
groentelasagne

◆

Dessert: appelcrumble of dame blanche◆

Keuzes: graag uiterlijk 7 dagen vooraf; bij een
kleinere of eenvoudige groep kan 3 dagen
soms in overleg

◆



D R I N K E N

Eén heldere afspraak voor de hele
groep
De hele groep kiest vooraf voor een pakket, consumptiemunten of volledige
nacalculatie. Binnen één groep combineren we deze vormen niet.

Gastvrijheid achter de lange bar.

B A S I S PA K K E T

per persoon per uur

€ 16,00

S P E C I A A L B I E R

per persoon per uur

€ 19,50

T O TA A L PA K K E T

per persoon per uur

€ 21,50

Prijzen inclusief btw, geldig tot en met 31 december 2026.

Wat zit erin? Hoe spreken we het af?
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Basis: Swinckels tap, Chardonnay, Merlot,
reguliere frisdranken en Swinckels 0,0

◆

Speciaalbier: het basispakket plus alle bieren
van de tap, inclusief grote tapmaten

◆

Totaal: het volledige drankenassortiment,
inclusief speciaalbier op fles of blik,
premiumwijn, mixdranken, cocktails, shots en
sterke drank

◆

Duur: minimaal 2 uur; daarna verlengen per
volledig uur of met de hele groep overstappen
op nacalculatie

◆

Munten: één munt staat voor één drankje
binnen het vooraf gekozen assortiment

◆

Nacalculatie: kies je hiervoor, dan worden
bestellingen tegen de actuele kaartprijs
aangeslagen en achteraf op werkelijk verbruik
afgerekend; bij een pakket geldt de pakketprijs

◆



G O E D  G E R E G E L D

De details maken de dag
Techniek, decoratie, dieetwensen en bijzondere wensen werken goed als ze
vooraf in de planning staan.

Art-decodetails en glas-in-lood uit het interieur.

Voor de uitvoering Voor de administratie

Allergenen en dieetwensen

Doorgeven: graag uiterlijk 7 dagen vooraf. Voor kleinere of eenvoudige groepen kan 3 dagen soms in overleg.
In principe vragen we geen aanbetaling; alleen bij een uitzonderlijk grote bijeenkomst kan dit worden
afgesproken.
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Techniek: scherm, microfoon, gratis wifi of een
eigen livestream

◆

Muziek: achtergrondmuziek, playlist of eigen
apparatuur

◆

Decoratie: bloemen, foto's, slingers of
meegebrachte spullen

◆

Opbouw: exacte tijden voor leveranciers en
aankleding

◆

Budget: een maximumbedrag met een
afgesproken seintje

◆

Factuur: alleen na bevestiging van gegevens en
voorwaarden

◆

Groep: ruimte, opstelling, definitief aantal en
contactpersoon

◆

Tijdlijn: opbouw, inloop, start,
serveermomenten en eindtijd

◆

Geef vegetarisch, vegan, halal, glutenvrij, lactosevrij en allergenen vooraf door. We werken zorgvuldig, maar
kunnen sporen niet volledig uitsluiten. Bij ernstige allergieën bespreken we vooraf wat verantwoord
uitvoerbaar is.

◆



A A N V R A G E N

Vertel wat je wilt organiseren
Noem je voorkeursdatum, het aantal gasten, de gewenste tijden en wat je
ongeveer voor ogen hebt. Dan kijken we welke ruimte en vorm passen.

De achterzaal bij avondlicht.

01

Moment
Datum, tijden en soort
bijeenkomst.

02

Groep
Aantal gasten, opstelling en
contactpersoon.

03

Invulling
Eten, drinken, budget en
dieetwensen.

04

Bevestiging
Ruimte, afspraken en
praktische details.

Café de Roemer

Botermarkt 17  ·  2011 XL Haarlem
info@cafederoemer.nl  ·  023 532 5267

cafederoemer.nl

Alle prijzen zijn inclusief btw en gelden tot en met 31 december 2026. Tussentijdse wijzigingen voorbehouden; de
definitieve afspraken staan altijd in de bevestiging.
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